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Plateau de fromage       minimum 10 pers 
 

Plateau de fromage garni en repas (200 gr)     12.00€ 

Sélection de notre responsable, en fonction des stocks. 

 

Plateau de fromage garni en dessert (80 gr)     7.50€ 

Sélection de notre responsable, en fonction des stocks. 

 

Plateau fromage selon votre sélection    Prix du jour 

 

 

Assiettes  froides       minimum 4 pers 

 

 

Assiette froide charcuteries       12.00€ 

(Jambon sec, jambon cuit, tomate farcie, rosbeef) 

(Crudités, féculents, pain et sauce)  

 

Assiette froide charcuterie et fromage     13.50€ 

(Jambon sec, jambon cuit, salaisons) 

(4 Morceaux de fromages)  

(Crudités, féculents, pain et sauce)  

 

Assiette froide poissons       18.00€ 

(Saumon fumé, truite fumé, crevette bouquet) 

(Pêche au thon, saumon Bellevue, œuf à l’anchoïade) 

(Crudités, féculents, pain et sauce)  

 

 

Les assiettes sont fournies par nos soins à caution de 2.00€ la pièce. 
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Buffet terroir      15€/ Personne / Minimum 10 

 

Jambon Magistral      Panier de fromage Garnie avec son confit 

Noix de la Gette et Piétrain    Assortiments de pains 

Roti de porc cuit à la moutarde    Salade et assaisonnements 

Pâte de campagne     Beurre de ferme  

Boudin blanc et boudin vert  

 

Buffet charcuterie gourmande   16.50€/Personne / Minimum 10 
 

Salami de Montagne d’Italie    Salade de pâte à l’italienne 

Jambon aux 4 épices     Taboulé aux agrumes 

Chorizo et Spianata     Salade de tomate, carotte, céleri 

Jambon de Parme     Salade mixte et vinaigrette 

Pain de viande      Beurre de Camargue 

Carpaccio de bœuf 

 

Buffet Estival     18€/personne / minimum 10 

  

Tomate mozzarella di Buffala   Salade de pâte grecque 

Carpaccio de bœuf      Salade de pomme de terre 

Blanc de poulet grillé César.    Taboulé à l’oriental 

Pain de viande   Salade de chou blanc, carotte  

Chiffonnade de jambon à l’os   Salade de céleri rémoulade et haricots 

Jambon sec et melon (si de saison)   Salade mixte et vinaigrette 

Buffet classique     23€/personne /minimum 10 

Jambon à l’os et roulade de jambon   Salade de pomme de terre  

Jambon de Parme et melon (de saison)   Salade de pâte à la provençale 

Pâte de campagne     Salade variée (carotte, tomate, choux, céleri) 

Trilogie de boudin (spécialité)     Panier du boulanger (pain spéciaux) 

Rosbeef à sa juste cuisson    Beurre de Camargue au gros sel 

Roti porc       

Filet de dinde      

Planchette de fromage (7 familles)  
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Buffet de la Mer     26€/personne/minimum 8 

 

Saumon belle vue et saumon fumé  Salade Mixte et vinaigrette 

Crevette bouquet, œuf Mimosa  Salade de pâte aux scampis 

Terrine de poisson     Salade de carotte, céleri et tomate 

Tomate aux crevettes grises   Salade de pomme de terre Niçoise 

Abricot au thon 

 

Buffet plaisir de la mer    40€/personnes/minimum 8 

 

1/2 homard belle vue    Panier de pain  

Saumon fumé et scampis*   Salade de carotte, céleri rave 

Œuf mimosa à la coriandre   Sauce Mayonnaise et cocktail 

Huitres et crevettes bouquets    

Tartare de Noix de saint jacques et truite fumé 

*Remplacé par des Maatjes en saison 

 

 

Buffet Terre et Mer    € 32.00 par personne / minimum 15 

 

Saumon fumé, et belle vue   Salade de pomme de terre 

Tomate Mer du Nord    Salade de Pâte au pesto 

Œuf à l’anchoïade, abricot thon     

        

Chiffonnade de jambon cuit   Salade de carotte et  céleri 

 Jambon Italien et melon    Salade de tomate et haricots 

Salami baudruche ardennais   Salade mixte et vinaigrette 

Carpaccio de bœuf à l’huile truffée  Panier du boulanger (pain spéciaux) 

Rôti de porc et rôti de dinde   Beurre de Camargue au gros sel 

Cœur d’Anvers à sa juste cuisson   Sauce Tartare et cocktail   

Assortiment de boudin 

  

  .   
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Informations complémentaires : Le matériel utilisé pour le dressage du buffet nous sera remis 

propre, dans le cas contraire, un forfait de nettoyage de 15€ vous sera ajouté. 

Pour toute livraison, 1.75€ du km aller et retour vous sera  facturé. 

Offre valable 3 mois.  

 

 

 

Pour toutes informations complémentaires, vous pouvez nous joindre par mail. 

Courrier@la-corbeille.be  ou au 019 63 43 35 de préférence de 14h à 18h. 

 

Merci pour votre commande. 

 

L’équipe de la corbeille.        

mailto:Courrier@la-corbeille.be

