Guiiil)

Assiette de saumon fumé et gravax,
créme a la ciboulette et au chévre

‘Assiette de tartare de saumon et
noix de saint jacques, petite salade

Assiette de truite fumé ardennaise,

mousse de truite et brunoise de
Iégumes

Assiette de carpaccio de boeuf

saveur du soleil, roquette, parmesan

et tomate séchée

Assiette de carpaccio de boeuf a
I'huile de truffe, parmesan et pignon

de pain, copeaux de foie gras

Assiette de jambon de Parme et
melon, fruits rouges

Assiette de paté en croute maison,

petite salade et confit

Assiette antipasti

12.00

15.00

12.00

12.00

14.00

10.00

12.00

10.00

(fromage, chorizo, olive, poivron farci, jambon

sec et biscuit)

MENU %/

Cochon de lait a la broche

20 - 30 Personnes
30 - 50 Personnes
50 - 100 Personnes

Cochon de lait farci a la broche
30-50 personnes

Porchetta a la broche

20 - 30 Personnes
30 - 50 Personnes

Agneau de lait a la broche
20 - 30 Personnes
30 - 50 Personnes

Poulet a la broche

20 - 30 Personnes
30 - 50 Personnes

Qption swe demande)

22.00
20.00
18.00

18.00

22.00
20.00

25.00
22.00

18.00
16.00

Cochon de lait farci avec filet pur de porc

Buffet crudité

(tomate, carotte, chou blane, haricot)

Buffet féculent

3.00

3.00

(pomme de terre froide, taboulé et penne)

Portion de compote

Légumes chauds
(Haricot, chicon, tomate)

Sauce froide

2.50
3.00

.00

(mayonnaise, moutarde, andalouse, tartare)

Gratin dauphinois
Pomme de terre rissolée
Pomme de terre marcaire

Tian de légumes

Sauce
(Thym miel, béarnaise, moutarde,

champignons, estragon, poivre, foyot)

Option prix I50€ hors transport

Remorque avec auvent
+ Tente pliable (Dimension 3 x 6m )

+ 1 Bar

3.50
3.00
4.00
3.50
2.50

+ 8 tables et 16 bancs = pour 64 pers
+ lcomptoir réfrigéré (capacité : 330 L)

au prix de 0.30€/pc
Verre :

o Long drink bac de 49 pc

o Vin 36 pc
o Flate 49 pc

Comprin: dans le menu: la 8roche - la cuisson - la, découpe & montage duBufffet. Location de vaisselle rendue uniquement sale




